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BAR GELATERIA TRE ARCHI 

DE LOKALE BAR

OSTERIA DELLE CORNACCHIE



AUTHENTIEKE MAALTIJDEN

 Le Marche, één van de
mooiste regio’s van
Italië. 
Deze editie gaan wij het
hebben over de
plaatselijke lekkernijen
en restaurants die Le
Marche te bieden heeft.
Saluti!

Petritoli is een gemeente in
de Italiaanse provincie
Fermo waar wij ons
appartementen-verhuur
hebben. Ontzettend gastvrij
dorp met zijn eigen cultuur
Zeker de moeite waard om
te ontdekken.

DE BAR WORDT
DOOR TOERISTEN

OOK WEL HET
JUWEELTJE

GENOEMD VAN
PETRITOLI. WIL JE

NU HEERLIJKE
KOFFIE, IJS OF EEN
BETAALBRE LUNCH?
DEZE LOKALE BAR IS
DE PLEK OM DAN TE

WEZEN.



WIL JE ETEN ZOALS EEN ITALIAAN DAT DOET MET ZIJN FAMILIE EN

VRIENDEN?
SCHUIF DAN AAN IN DEZE UNIEKE KEUKEN WAAR JE BEGINT MET
ANTI-[PASTA WIJN DAN DE WARME ANTI PASTI, DE PRIMI EN DE

SECONDI. JE RAADT HET AL HIER KOM JE ROLLEND UIT. EEN
GEZELLIG EN KNUSSE AANGELEGENHEID WAT DE WARMTE

UITSTRAALT VAN HET WARME ITALIE. 
ZIEN WIJ JULLIE GAUW?



 www.blont-italia.com          +31630977683

OLIVE ALL’ASCOLANA
EEN ÉCHTE SPECIALITEIT DIE JE GEPROEFD MOET

HEBBEN ALS JE IN LE MARCHE BENT, ZIJN DE
GEVULDE OLIJVEN UIT ASCOLI PICENO, DE

ZOGENAAMDE OLIVE ALL’ASCOLANA. HIERVOOR
WORDEN DE GROTE, GROENE OLIJVEN GEBRUIKT,

DE ASCOLANA-OLIJVEN, DIE IN DE HEUVELS
RONDOM ASCOLI PICENO GROEIEN. ZE ZIJN VAN

FLINK FORMAAT EN HEBBEN IETWAT ZOETIG
VRUCHTVLEES




